JOSEP FORASTER SELECCIO 2020

Josep Foraster - Montblanc - Do Conca de Barbera.

El Josep Foraster Seleccio és la tria de la millor
part d’un classic, que s’elabora només en les
millors anyades, a partir de vinyes singulars
dels Costers de les Muntanyes de Prades.

SELECCIO

Varietats:
50% Garnatxa negra i 50% Cabernet Sauvignon.

Finques i Sols:

Son vinyes situades als Costers de les Muntanyes de Prades a uns 500 m. sobre el nivell del mar i
encarades cap a lest. Sols d’al.luvid, argilo calcaris, amb codol i pissarra. Edats entre 30 i 50 anys.
Cultiu ecologic Certificat per CCPAE

Elaboracio:

El raim es selecciona i cull en caixes de 18 Kg i es deixa durant 24 hores en una camera frigorifica
per baixar la temperatura per sota dels 52C. Aix0 ens ajuda a extreure més aromes de la pell del
raim, disminueix el nostre consum energetic al Celler i fa que tinguem fermentacions molt suaus.
Fermenta espontaniament a una temperatura controlada de maxim 24°C. La maceracio és molt
suau i s’allarga 35 dies.

Fermentacié malolactica i crianga de 18 mesos en botes de 300 litres de roure frances.

Quan embotellem el JF Crianga, tastem les bdtes de JF Seleccid i, només les anyades amb més
potencial d’evolucid, tenen 6 mesos més de crianga i s’embotellen com a JF Seleccid. (sin6 es
cupatgen amb el JF Crianga).




